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La Pasqua all’Hilton Molino Stucky Venice tra gusto, bellezza e divertimento. 

L’Hilton Molino Stucky Venice- magnifico hotel ed edificio storico situato sulle rive dell’affascinante isola 

della Giudecca, una delle zone più autentiche di Venezia, a breve distanza dai luoghi più noti della città- è la 

meta perfetta per concedersi un momento di spensieratezza nel periodo dell’anno più bello per la “città 

sull’acqua”, contornata dallo splendore dei suoi canali e dalla sua magnifica e ipnotizzante atmosfera.    

Le giornate si allungano, il clima diventa mite e i giardini nascosti si risvegliano dal sonno invernale, 

regalando scorci ricchi di colore e profumi unici. 

UN SOGGIORNO INDIMENTICABILE 

In questa cornice di bellezza e rinnovamento, l’Hilton Molino Stucky Venice propone un programma per un 

soggiorno memorabile, in un mix di arte, storia, avventura, relax e sapori di Pasqua. 

SKYLINE ROOFTOP 

Lo Skyline Rooftop Bar è il luogo ideale per godere del più bel panorama di Venezia, in compagnia della 

famiglia o con gli amici, sorseggiando i Cocktail e Mocktail del momento, come il “Rapa Nui”, dall’omonima 

isola scoperta dal navigatore olandese Jacob Roggeveen nella domenica di Pasqua del 1722,  composto 

da Gin N.3 prodotto in Olanda in onore dell’esploratore, Rosolio di Bergamotto Italicus  con note di profumi 

freschi che richiamano la primavera, spremuta di pompelmo e sciroppo al kiwi che regalano sapori esotici e 

agrumati. 

RISTORANTE BACAROMI 

 

Hilton Molino Stucky Venice Bacaromi 
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Per festeggiare il giorno di Pasqua, l’accogliente e informale cornice del ristorante Bacaromi attende i suoi 

ospiti con i sapori della tradizione veneziana e con alcuni piatti speciali, come “l’entrée di “Maccheroncini 

fatti in casa, crema di asparagi e bottarga di muggine”, lo “Stinco di agnello, purea di patate e radicchio 

saltato” e la tradizionale “colomba pasquale” artigianale.  

Da giovedì a domenica, il Ristorante Aromi, dopo la consueta pausa invernale, accoglie gli ospiti nella sua 

cornice calda ed elegante con il nuovo menu, ideato dall’Executive Chef Ivan Fargnoli. 

EFOREA SPA 

 

Hilton Molino Stucky Venice Trattamenti Spa 

 Le vacanze sono anche l’occasione per concedersi qualche momento di comfort e benessere con l’Eforea 

Spa, dove gli ospiti potranno godere non solo di sauna, bagno turco, jacuzzi e sale relax, ma anche di 

massaggi e trattamenti per un’esperienza benefica e di bellezza senza paragoni. Due i trattamenti pensati 

per l’occasione e disponibili solo durante il fine settimana di Pasqua: lo scrub al sale con olio essenziale di 

bergamotto e di macadamia– levigante e rigenerante grazie alle proprietà dei due oli essenziali utilizzati- e 

il trattamento viso illuminante– che grazie all’uso dell’ossigeno puro assicura un effetto rimpolpante e 

uniforma la pelle.  

KIDS CLUB 

Un’accoglienza speciale è riservata ai bambini e ragazzi, con uno ricco buffet a colazione, mentre il 

divertimento è garantito con il ritorno del Kids Club, uno spazio accogliente, pensato per intrattenere in 

modo creativo gli ospiti più piccoli, con giochi e attività didattiche che creano un legame con la città di 

Venezia, per ricordi che dureranno per sempre. 

Un programma entusiasmante e completo, una serie di esperienze per tutti i gusti, da vivere in una serena 

Pasqua in famiglia. 
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